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PAN LIBANES MULTIUSO

CARACTERISTICAS

Pan Libanés en su receta tradicional,
premium, artesanal, bajo en grasasy
e multiuso. Perfecto para preparar
Shawarmas.
Contenido: 6 unidades / 365 gr.

INGREDIENTES

Harina de trigo, levadura instantanea, sal,
azUcar, acido citrico, acido sérbico y propi-
onato de calcio.

;DONDE ENCONTRARLO?

Encuéntralo en los principales
supermercados del pais

Usas

Puedes utilizarlo para preparar sandwiches de falafel o Shawarmas. Agrégale tomate, lechuga,
alguna proteina... jLos acompanamientos que mas te gusten!

Puedes utilizarlo también para untar salsas o cremas. Para esto, debes tostarlo y luego cortarlo en
triangulos. También puedes usarlo para hacer una pizza rapida, jademas de muy sana.

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcién: 1 pan (61 gr) / Porcién por envase: 6 unidades

100 g 1 Porcién

Energia (kcal) 250 153
Proteinas (g) 8,6 5,2
Grasa Total (g) 1,5 0,9

H. de Carbono disp. (g) 51 31,1
Azucares Totales (g) 1,9 1,2
Fibra (g) 2,4 1
Sodio (mg) 174 106,1
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